Le Domaine de Belle Mare en Languedoc
s’étend sur 68 hectares autour de I'étang de
Thau. 49 hectares de vigne sont plantés selon un
encépagement typiquement languedocien dont le
fameux piquepoul, le cinsault, le grenache, la
syrah. Des cépages plus internationaux comme
le chardonnay, le merlot, le cabernet-sauvignony
ont été implantés ainsi que d’autres plus
originaux tels que la roussanne, le muscat petits
grains, le viognier et le vermentino.

Sensation Gourmande est I'expression
optimale du cépage sur notre terroir trés
particulier. Nous recherchons la pureté
et la typicité de chacun pour offrir des
vins fidéles aux profils connus et
attendus. Des vins a [I'expression
aromatique intense empreinte de pureté
et de finesse.

Cette gamme de quatre cépages tire son
nom de la caractéristique de ses vins :
gourmands, généreux et authentiques !
Les déguster, c’est croquer dans le fruit
gorgé de soleil. Les cépages S’y
expriment de fagon trés claire, trés
précise, avec une grande finesse ; cette
finesse, c’est la proximité de I'Etang de
Thau qui la confére a ces vins en jouant
un réle de régulateur thermique par des
nuits fraiches et des brises marines
fréquentes. Un parcours initiatique au
ceeur des cépages...
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« Vivre au rythme de la vigne pour
obtenir ce qu’elle a de meilleur le plus
naturellement possible ».

Sauvignon [Blanc]
Pays d’Oc

Millésime : 2010
Terroir : Sols sablo-limoneux

Cépage : Sauvignon blanc (40 hl/ha)

Vinification Récolte précoce pour
préserver la fraicheur; vendange de nuit,
égrappage total, pressurage pneumatique,
débourbage par le froid (4 a 6°),
fermentation cuve inox a basse température
(12 a 15°C), élevage sur lies fines pendant
deux mois avec 3 batonnages

Dégustation : Brillant avec une teinte
jaune péle aux reflets verts ; nez expressif
mélant des arébmes de pamplemousse rose,
de buis, des notes florales et minérales ;
attaque vive, fraiche et fruitée de fruits
exotiques ; rondeur et finale longue
soutenue par une belle fraicheur

Accords : Fruits de mer, poissons grillés,
salades, asperges, apéritif

ﬁlc :10°C
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